%

(fromages sélectionnés par la Maison Cédric Cugnet 74 Annemasse
et ceufs de la religieuse par les Foins du P'ti Gaud 74 Vétraz)

Foie-gras traditionnel du Chef: 22

Planche de 3 charcuteries 1009: 8/pers.
Planche de viande de boauf séché 100g: 8/pers.
Salade verte: &
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* Fondue moitié-moitié 250g/pers.
*

X wvacherin fribourgeois, gruyére suisse 12 mois)

*

i Servie avec pommes de terre vapeur et pain de campagne

*
X Nature: 250g/pers. : 25¢ Aux Céepes: 28¢ A la truffe: 35¢

Raclette 220qg: 25¢ servie avec charcuteries, pommes vapeur et salade

Beignets de pommes de terre uveignets, salade: 16¢

eringue suisse a la double creme 10t

(@]

roustade aux pommes chaude et a 'Armagnac 12
Les sorbets arrosés: 10¢

« Citron-Limancello » ou « Poire-poire » ou « Génépi-génépi »
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****************************************************************:

Table éphémere en hiver
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