CHAQUE MIDI, du mardi au vendredi:
LE MENU EXPRESS  Entrée, plat et dessert: 23€

27° année—n°50- 12.03.2024 CARTE DES METS Francgais/English. TARIF TTC EN EUROS

Du déjeuner express au cassoulet royal, notre cuisine est élaborée a base produits
frais. Au coin du feu I'hiver ou sur notre terrasse ombragée en période estivale,
nous vous invitons a découvrir notre carte a spécialités du Sud-Ouest.

Coté vin, nous travaillons exclusivement avec des propriétaires indépendants.
La carte des mets évolue réguliérement en fonction des saisons et souvent des
suggestions supplémentaires sont proposées a ’ardoise.

Pour le déjeuner, cette carte ne propose pas tous les mets suivants. Merci de vous
renseigner. Bon appétit!

Talle éphimire

La Terrasse de I’Auberge

OUVERTE DES LES BEAUX JOURS
Nous avons obtenu, en 2010, le Iabel « Maitre- midi et soir
Restaurateur » qui confirme entre autre, Ie Label

« Fait-Maison » du 15 juillet 2014: plats cuisinés

MR NN NES R MDD KR NN

De mai a septembre nous proposons une sélection
de tartares et de terrines maison
a déguster en entrée ou en plat unique
en plus de notre carte traditionnelle!

enti¢rement sur place a partir de produits bruts

ou de produits traditionnels de cuisine.
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Nos vins sont issus exclusivement

de propriétaires-récoltants.

EERBEREER

Dans une ambiance conviviale, Marie-Laure, Eric et
toute I’ équipe, vous souhaitent un agréable repas!
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tables Cuberges —




NOS fOie-gras de Ca.nard (certifiés des Landes)

Foie-gras de canard traditionnel, chutney et pain aux noix...22 €

Duck foie-gras, nuts bread toasts

Foie-gras de canard poélé, poire confite... 22¢

Hot foie-gras cooked with candied pear

Symphonie de nos 4 foie-gras, chutneys, toasts, salade...36€

Duck foie-gras, toasts

Nos entrées

Oeuf parfait, créme d’asperges des Landes, émulsion lardée... 17¢

Asparagus cream, poached egg, smoked bacon

Salade d’haricots verts, magrets fumés par nos soins, gésiers confits,
pignons grillés ... 14¢ (plat 26€)

Creen bean salad, smoked duck breast, gizzard, toasted pine nuts

Tartare de filet de boeuf coupé au couteau, fagon Sud-ouest ... 16€ (plat 30€)

Beef tartare

Bouchée a la reine (veau, morilles, quenelles, truffes)...18€ (plat 30€)

Puff pastry with veal, morel, quenelle, truffle, cream sauce

Les entrées ne peuvent pas étre commandées en plat unique, merci.
STARTERS can’t be ordered as mane course, thank you.

Pour tout régime alimentaire, prévenez-nous a la prise de commande. |
For any diet, ask us at the order ‘

Toute place occupée sans consommation est facturée 15€
Any place occupied without consumption is charged 15¢




Nos plats

Faux-filet charolais posl¢ (4 semaines de maturation), salade... 30€

Beetf steak, roasted potatoes and salad

Cassoulet royal aux haricots tarbais... 26¢

Meat cooked with white french beans, tomatoes and spices

Magret de canard réti, jus miel et romarin... 25¢

Roasted duck breast, honey and rosemary juce

Quenelle de brochet, sauce aux morilles (30mn attente)... 30¢

Fish quenelle, morel sauce

Cuisse de canard confite, sarladaises et mesclun... 28€

Duck leg « confit » potatoes and green salad

Rognons de veau rétis, sauce moutarde ancienne... 2s¢

Veal kidney, mustard cream

Le faux-filet de boeuf et le magret de canard ne peuvent étre cuisinés bien cuit.

Les canard, foie-gras, jambons sont issus du Sud-Ouest de la France et Pays Basque.

Toutes nos autres viandes sont sélectionnées par notre boucher Decorzent, Lullin (74)
Le Parmesan est issu de la fromagerie Cugnet (74 Annemasse)
Les ceufs praviennent de La Ferme du P'ti Gaud (74 Vétraz-Monthoux)

Les truffes noires proviennet de Cahors 46000
Les quenelles de brochet proviennent de |a maison Bobosse (59 Lyan)
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Nos douceurs

Saint Marcellin ou Rocamadouy, salade et noix... 10€

Cured cheese, cow or goat, salad and nut

Croustade aux pommes chaude et arrosée a I’Armagnac... 12€

special apple pie with armagnac

Douceur fraises... 12¢

Strawberry sweetness

Fameuses crépes facon Suzette, flambées... 16€

Crepe « Suzette »

Alg

-t

7N

Iz
N

(

3

Iz Nz A,
é %.é 7n\4 %oé

3
TN U

A4
S

Mousse glacée au chocolat noir, meringue, noisettes... 12€

Ice chocolate mousse, meringue, hazelnut

Créme briilée au Pousse-Rapiére... 12¢

Armagnac « creme brulee »




® N
Pousse-Raplel‘ €  Cocktail vif, frais et pétillant a base de liqueur a1’ Armagnac et a1’ orange 9€

Floc de Gascogne ROUGE OU BLANC (servi frais, apéritif doux) 9€
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Aper ltlf basque servi frais et peu alcoolisé 11° (vin, cerise et piment d’Espelette) 9€

Spritz Apérol ou Campari 10€

Flute de champagne brut 12a 12¢

Martini, Suze, Campari, porto, kir s¢
Américano maison 1za 10¢
Ricard entier 5¢ momie 3¢

Biére pression Afligem blonde

Les Softs:

Eau minérale Chateldon, Thonon 150 7€

Badoit rouge - Evian 330 4

Jus de fruits (orange, ananas, tomate, framboise) 25l 5€
Cocktail de jus de fruits 150 10¢€

Jus orange frais pressé 25¢l 8€

Coca cola, Coca zéro, Ice-tea, schwepps 25 5¢

Bitter Sanpellegrino 10cl 5€

La carafe d’eau municipale 2¢

25cl 4,00€ / 33cl 5,00€ / 50cl 8,00¢€

NOS VINS AU VERRE:

BLANC SEC : 12¢l: 1€
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ROUGE: 12¢l: 8¢

ROSE de Provence 12c: 1€

+ 140 références de bouteilles
en cave





